
Speise
Karte



Essen

Wochenmenü

Frische 

Vorspeisen

Saisonale 

Suppen

Köstlicher 

Hauptgang

Verführerische

Desserts

Eine Auswahl an Desserts findest  

du in unserer Vitrine

Salat 

oder Suppe

Mini-

Cake

 

oder Suppe
Salat

Mini-

Cake

*aus der Bio-Gärtnerei der Stiftung zuwebe in Edlibach

Alle Preise sind in CHF inklusive MwSt. deklariert.

Bei allfälligen Allergenen und Intoleranzen unterstützt dich das Fachpersonal gerne und gibt Auskunft.

Herkunft Fisch/Fleisch: 

Schweizer weisser Spargel

Salzkartoffel und Sauce 

Hollandaise  

25.00

Schweizer weisser Spargel

mit Rohschinken, 

Salzkartoffel und Sauce 

Hollandaise  

29.00

Rotes Linsen Dal mit Basmatireis         
und Naan Brot                                           22.00

Caesar Salat mit Streifen von grillierter 
Pouletbrust                                                   14.00 

Tagesuppe                                                     08.00

Fleisch, Geflügel CH  



Der Gastronomie-Bereich wird neu Aus- und Weiterbildungs- 

Betrieb der  Stiftung zuwebe. Es werden verschiedene Ausbildungs-

programme (PrA, EBA, EFZ) in den Bereichen Restauration und 

Küche angeboten. Damit schaffen wir einen abwechslungsreichen, 

vielseitigen und einmaligen Ausbildungsbetrieb. Der  Elefant bietet 

für die Ausbildung von IV-Lernenden optimale Rahmenbedingun-

gen. Dadurch wird individuelle Förderung, bedarfsgerechte Unter-

stützung oder eine angepasste Lernzielentwicklung für Menschen 

mit Beeinträchtigung noch mehr möglich gemacht. Und damit ein 

innovativer Entwicklungsraum geschaffen,  welcher für alle offen ist 

und wo Inklusion ermöglicht wird.
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