
Wein

Karte



Der Gastronomie-Bereich wird neu Aus- und Weiterbildungs- 

Betrieb der  Stiftung zuwebe. Es werden verschiedene Ausbildungs-

programme (PrA, EBA, EFZ) in den Bereichen Restauration und 

Küche angeboten. Damit schaffen wir einen abwechslungsreichen, 

vielseitigen und einmaligen Ausbildungsbetrieb. Der  Elefant bietet 

für die Ausbildung von IV-Lernenden optimale Rahmenbedingun-

gen. Dadurch wird individuelle Förderung, bedarfsgerechte Unter-

stützung oder eine angepasste Lernzielentwicklung für Menschen 

mit Beeinträchtigung noch mehr möglich gemacht. Und damit ein 

innovativer Entwicklungsraum geschaffen,  welcher für alle offen ist 

und wo Inklusion ermöglicht wird.

Prosecco
Prosecco Valdobbiadene Superiore DOCG          

Dieser strohgelbe Prosecco mit feiner und anhaltender

Perlage ist frisch und leicht. Er hat intensive fruchtige 75 cl 48.00

Noten von reifem Apfel und Akazienblüten. 1 dl 7.00

Rosé L´Oeil de Perdrix Neuchâtel AOC, 2022        

Ein lachsfarbener Rosé mit lebhaftem Bouquet von

Erdbeeren und Johannisbeeren. Im Gaumen ist er fruchtig 75 cl 46.00

und wich mit einer würzigen Aromatik. Ein sehr 1 dl 6.50

harmonischer und ausgewogener Oeil de Perdrix,  

welcher die Aromen der Pinot Noir Traube voll entfaltet.



Rotweine

Bündner Blanc de Noir Raetia Prima AOC, 2021 

Ein fruchtiger Wein mit einem kräftigen, 

komplexen Bukett von Zitrusfrucht, 75 cl 48.00

Stachelbeere und exotischen Früchten. 1 dl 7.00

Grüner Veltliner Kremstal DAC Ried, Österreich, 2021                    

Aromen von Banane, Minze, Zitrusfrucht und

eine lebendige Mineralik, ergänzt von fein 75 cl 46.00

pfeffrigen Noten. 1 dl 6.50

Himmelgrün, Johanniter, Zug AOC               

Johanniter Trauben ergeben einen fruchtigen,

gehaltvollen Weisswein. Grün und nicht Weiss 75 cl 49.00

ist die Farbe der Trauben und himmlisch ihr Genuss. 1 dl 7.50

Weissweine

Panorama rot AOC Zürich, 2021 

Die Farbe ist granatrot mit einem fast schwarzen Kern.

Das Bouquet enthüllt eine Mischung aus fruchtigen Noten 75 cl 49.00

begleitet von einem würzigen Charakter von Herbstlaub. 1 dl 7.50

Toro DO Reserva Gran Colegiata Original, Spanien, 2016                                 

Tiefes Schwarzrot im Glas, intensive Noten von

Pflaume, Kakao und Vanille in der Nase sowie ein 75 cl 51.00

fülliger und harmonischer Körper im Gaumen. 1 dl 8.00
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